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1. IDENTIFICAGAO DO EVENTO

a. Titulo: X SIMPOSIO DE CONTROLE DE QUALIDADE DO PESCADO - X
SIMCOPE: Alimento Do Futuro - Pesca e Aquicultura Sustentaveis para a
Seguranga Alimentar

b. Local de Realizagao: Santos, SP, Brasil.

c. Website do evento: http://www.simcope.com.br/

d. Data de realizagdo: 20 a 22 de maio de 2026

e. Formato do evento: presencial

2. APRESENTACAO

O SIMCOPE é um evento bienal originalmente proposto pela equipe
técnica de Servigo Laboratorial em Tecnologia do Pescado (SLRTP) do Instituto
de Pesca, 6rgao de pesquisa cientifica e tecnoldgica da Secretaria de Agricultura
e Abastecimento do Estado de S&o Paulo, para aproximar o setor produtivo da
academia e para que a instituicdo fortalecesse o seu papel articulador,
transformando-se em pouco tempo no principal evento técnico cientifico nacional
na area de qualidade e tecnologia do pescado e contando sempre com
participacdes notdrias e internacionais.

Em 20 anos de existéncia, o SIMCOPE continua sendo o uUnico evento
brasileiro dedicado exclusivamente ao debate e a atualizagdo sobre temas
relativos a qualidade e tecnologia do pescado e explora as tematicas envolvendo
toda a cadeia produtiva do pescado e o olhar da saude unica.

Os SIMCOPEs tém abordado questdes relativas a inovagao tecnoldgica,
mercado, politicas publicas, onde as tematicas: inocuidade, seguranga alimentar
e sustentabilidade sempre estiveram presentes, visando uma vida longa ao
agronegocio do pecado.

Além das palestras e debates, o SIMCOPE ja promoveu cerca de 14
Eventos Paralelos com a participacdo de mais de 1.700 participantes do Brasil,
América Latina, Caribe, EUA e Europa. Foram mais de 300 Trabalhos Cientificos
apresentados em forma de poster e, desde 2016 e-pdsteres, todos previamente
analisados pela Comissao Cientifica composta por relatores das diversas areas
do conhecimento, todos com titulacdo de Doutor.

Para a sua 10?2 edi¢ao esta previsto a realizacao de um Workshop sobre
a inclusao do Pescado na Alimentagao - aberto ao publico, visando elucidar e
discutir alguns caminhos para a promog¢ao do consumo de pescado no pais,
tendo em vista que no Brasil ainda temos um consumo per capita inferior ao
indicado pela Organizagdo Mundial da Saude para a promogdo da saude.
Também estado previstos dois minicursos, um abordando a tematica de Controle
de Qualidade do Pescado e o outro de Valorizacdo dos Produtos Pesqueiros
Artesanais e dois painéis: PAINEL 01: QUALIDADE E VALORIZACAO DO
PESCADO, que prevé a participacao de diferentes expertises para falar da
qualidade da agua ao prato, ou seja, saude Unica, normas, mercados e a cadeia
de valor na garantia do alimento seguro, bem como, para a garantia da
seguranca alimentar. PAINEL 2: O FUTURO DA INDUSTRIA DO PESCADO
trara tendéncias de mercados e inovagao para as industrias, visando discutir
solucdes para os desafios atuais dos setores da Pesca e Aquicultura.
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Vale ressaltar, que o evento ndo visa lucro, apenas a transferéncia de
conhecimento, fomento ao consumo do pescado e impulsionar o
desenvolvimento sustentavel desta cadeia produtiva através da atualizacéo e
capacitagao dos profissionais que compdéem a mesma, entretanto € preciso néo
gerar prejuizo. Desse modo, temos conseguido tarifas diferenciadas pela
fundacdo (FUNDAG), realizado parcerias institucionais para a realizagdo do
evento, concorrido a auxilios organizagao de evento via FAPESP e oferecemos
um Plano de Parceria Institucional que sera apresentado a seguir.

Venha fazer parte desta rede repleta de oportunidades!!!

3. PROGRAMAGAO PRELIMINAR

X SIMCOPE - Simpésio de Controle de Qualidade do Pescado: Alimento

Do Futuro - Pesca e Aquicultura Sustentaveis para a Seguranga Alimentar

20 de maio de 2026

u Local: Fundacao Parque Tecnolégico de Santos - R. Henrique
Porchat, 47 - Vila Nova, Santos - SP, 11013-510

9:00 h - Credenciamento

9:30 h - Boas-Vindas da Secretaria da Agricultura do Estado de Sao Paulo
10:00 h - Conferéncia de abertura

11:00 as 12:00 h — Homenagens e premiacao de trabalhos.

12:00 as 13:00 h — Almogo livre

Workshop sobre Pescado e Alimentagao (Aberto ao publico)

13:00 h — O Pescado e a saude — Dra. Jéssica Levy — Pescado para saude (USP)
13:20 h - "Soberania alimentar e Justica Azul: a contribuicdo da pesca de
pequena escala"— Dra Ingrid Cabral — IP/APTA/SAA-SP

13:40 h — A participacao do pescado na AE dos municipios da Baixada Santista
— SP. — Dra. Sofia Barbosa — Coordenadora de Merenda Escola de Santos
14:00 h Coffee-break

14:20 h - O papel da gastronomia no desenvolvimento local sustentavel - Dra.
Michele Leiko Uemura — Universidade Catdlica de Santos

14:40 h - A importancia da certificacdo sanitaria do pescado e o papel da
inspecéao nos diferentes mercados — Dra.leda dalla Pria Blanco - CDA/SAA-SP.
15:00 h — Caminhos para a valorizagao do pescado marinho proveniente da
pesca artesanal — Dra. Caroline Fassina - FPTS

15:20 h — Principais politicas locais voltadas ao oceano e a valorizagao das
comunidades pesqueiras. — Fabio Tatsubo - Diretor do Departamento de
Politica dos ODS, Prefeitura Municipal de Santos

15:40 h - Mesa redonda Caminhos possiveis para a maior inclusdo do
pescado na alimentagao - coord. Erika Furlan (IP)

16:00 h — Encerramento
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21 de maio de 2026

LY Local: SESC SANTOS
R. Conselheiro Ribas, 136 - Aparecida, Santos - SP, 11040-900

Horario TEMA

MINICURSO 01 - Controle de qualidade de pescado: aplicagao de
técnicas espectroscopicas para avaliagcado muscular e estimativa de
vida util - Palestrante: Dra Isabel Sanchez Alonso (ICTAN-CSIC/Madri)
9:30 — 12:30h | — Coordenacéo: Dra Erika Furlan (IP/APTA/SAA-SP).

MINICURSO 02 - Certificagao sanitaria e valorizagdo dos produtos
pesqueiros artesanais — Palestrante: CDA-SAA-SP e Dra. Sarah de
Oliveira (Lex Experts) — Coordenacéo.

12:30-14:00h Almoco livre

APPCC x Recall: onde a ferramenta falha? — Dra. Sarah de Oliveira
14:00 - 14:30h
(Lex Experts)

14:30 — 15:00h | O frescor tem seu valor. - Sr. José Luis R.Vargas. (DIP/SNPI/MPA)

Da agua ao prato: a biosseguranga como pilar da qualidade e da
15:00 — 15:30h | competitividade do pescado brasileiro — Sr. Francisco Medeiros
(Peixes BR)

15:30 — 16:00h Apresentacao dos trabalhos — Coord. Dra. Juliana Galvao —
. - ESALQ/USP. com Apresentagao de speech de 5 min — 1° lugar.

16:00 — 16:30h | Coffee break

Experiéncia espanhola na valorizagao dos produtos pesqueiros —
Palestrante: Dra. Ailén Aleman Pérez (ICTAN-CSIC/Madri)

16:30 -17:00h

MESA REDONDA - Mediadora: Dra. Erika Furlan (Instituto de
Pesca/Apta/SAA-SP)

17:00 — 17:30h
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22 de maio de 2026
LN Local: SESC SANTOS
R. Conselheiro Ribas, 136 - Aparecida, Santos - SP, 11040-900
Horario TEMA
MINICURSO 01 - Controle de qualidade de pescado: aplicagao de
técnicas espectroscopicas para avaliagao muscular e estimativa de
vida util — Palestrante: Isabel Sanchez Alonso (ICTAN-CSIC/Madri)
9:30 — 12:30h - Coordenacao: Dra. Erika Furlan (IP/APTA/SAA-SP).
MINICURSO 02 - Certificagao sanitaria e valorizagdo dos produtos
pesqueiros artesanais — Palestrante: CDA-SAA-SP e Dra. Sarah de
Oliveira (Lex Experts) - Coordenacao.
12:30 -14:00h Almoco livre

O Papel dos Aditivos na Competitividade da Industria: os impactos

14:00:14:30 h | da IN 211/2023 — Sr. Estevam Martins e Sra. Geraldine Coelho —
(SINDIPI)
14:30 — 15:00 h Embalagens Digitais: ferramenta de rastreio e comunicagdo com o
consumidor - Dra Mirella Romanelli (LCA/ESALQ/USP)
Contaminantes quimicos em pescado: a importancia da
15:00 — 15:30 h | comunicagao responsavel — Dr. Camilo Dias Seabra Pereira
(UNIFESP - Instituto do Mar - Campus Baixada Santista)
Apresentacao de trabalhos — Orientagao sobre apresentacéo de
15:30 - 16:00 h
pbsteres - Coord. Dra Erika Furlan (IPesca/Apta/SAA-SP).
16:00 — 16:30 h | Coffee break
Rastreabilidade digital: transparéncia para a cadeia produtiva do
16:30 - 17:00 h
pescado — Dr. Anderson Luis Alves (Embrapa Agricultura Digital)
Industria do Pescado 2030: Desafios e Oportunidades - Ricardo
16:30 - 17:00 h _ .
Torres (Jornalista e Cofundador da Seafood Brasil)
17:00 —17:30 h | MESA REDONDA - Mediadora: Dra. Juliana Galvao (ESALQ/USP)

18:00 h

ENCERRAMENTO
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4. PUBLICO-ALVO

O publico participante dos SIMCOPEs constitui em média 100
congressistas em cada edi¢do, oriundos de diversos estados da federagéo.
Normalmente, constituido por 50% de profissionais (industrias de alimentos,
areas de producgéo, distribuicdo e controle de qualidade), especialistas de outras
instituicbes de pesquisa e universidades, agentes de 6rgaos de fiscalizagao e
vigilancia sanitaria, representantes de organizagdes nacionais e internacionais e
50% estudantes de graduacdo e pés-graduacdo oriundos de universidades
publicas e privadas do Brasil e exterior.

5. ACESSIBILIDADE, INCLUSAO SOCIAL E SUSTENTABILIDADE.

O SIMCOPE foi um evento pioneiro na apresentacdo de pésteres no formato
digital, reduzindo a produgdo de residuos e sempre busca prover brindes
reciclaveis, tais como, canecas ou garrafas aos participantes, visando minimizar
0 uso de descartaveis durante o evento. Para esta 10%. edicdo buscamos um
local com acessibilidade nas distintas areas, como rampa, elevadores e areas
para cadeirantes no auditorio e sala de treinamento. O evento também prevé
trazer luz a importancia do trabalho feminino para a cadeia de valor do pescado
através de palestras que integram o Workshop de inclusédo do Pescado na
Alimentagdo e o Painel 1: QUALIDADE E VALORACAO DO PESCADO.

6. PLANO DE DIVULGACAO

O SIMCOPE sempre busca ampla divulgacao através do site do Instituto
de Pesca (www.pesca.sp.gov.br) e pelo website proprio www.simcope.com.br
(Figura 1). Nesta 102. edicao o site oficial da ESALQ/USP e a Secéao de Cultura
e Extensao da instituicdo também participardo da divulgacéo do evento para os
diferentes publicos.
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Bem Vindo - Welcome Informagdes!
IX SIMCOPE - Simpésio de Controle de Qualidade do Pescado
AGRONEGOCIO DO PESCADO: construindo um cendrio para o consumo de produtos
seguros e sustentaveis
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0O planeta necessita de agdes que nos leve a uma forma mais sustentdvel de utilizagdo de seus
recursos, onde os sistemas de produgdo de alimentos sejam mais eficientes e sustentaveis, de ‘ -

forma a garantir uma alimentago saudavel. No caso do pescado, alimento que se destaca
pelos aspectos nulricionais e gastronémicos, cuja qualidade depende do meio ambiente e da
maneira como & conservado, p . estocado e i somente
uma abordagem de cadeia de producdo, com olhar transdisciplinar e a disseminagio do
conhecimento promovera a obtencdo de produtos de pescado de gualidade, com melhor
rentabilidade, diminuicio de perdas e valor agregado, ofertando ao consumider produtos

Vamas Recordar!

is, mais e
Ha 17 anos estamos organizando os SIMCOPE's e nesta 9 edicdo, com a temdtica  LULSIMCOPE
AGRONEGOCIO DO PESCADO: construindo um censrio para o consumo de produtos  LILSIMCOPE
sequros e sustentéveis, prelendemos expandir o debate da qualidade na cadeia produtiva  V1-SIMCOPE
deste alimento, contribuindo para que o consumo de pescado de qualidade se dé num YV SIMCOPE
favoravel e a indo &xita e vida longa & este agronegécio IV SIMCOPE
11l SIMCOPE
Como o principal evento brasileiro dedicado ao debate e & atualizagio sobre temas relativos & Il SIMCOPE
qualidade, tecnologia e consumo do pescado, o SIMCOPE tomou-se um foro onde a academia 1 SIMCOPE

indistria, drgdos reguladores, servios de inspegio e organizagdes ligadas 4 distribuicio e
comercializagao do pescado, buscam suparte técnico e cientifico para estimular o consumo de
pescado.

Contamos com a Sua presenca para a construcao deste cenario!
Comisso Organizadora
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Figura 1 — Site do evento. www.simcope.com.br

Além disto, diversos sites e revistas colaboraram na divulgacédo do IX
SIMCOPE: Red Panamericana de Inspeccion, Control de Calidad y Tecnologia
de Productos Pesqueros (Redpan) - entidade intergovernamental que abrange
toda a América Latina e Caribe; Boletim “The Fish Inspector”; Plataforma de
conteudo Seafood Brasil, com matérias e chamadas na revista impressa, no
anuario e através de insergcdes em seu Newsletter eletronico; Revista Panorama
da Aquicultura; Funpage SIMCOPE no facebook; Instagram da Seafood Brasil;
Instagram do SIMCOPE; Instagram do GETEP, Instagram ESALQ/USP,
websites da revista Higiene Alimentar; da Fundagdo de Apoio a Pesquisa
Agricola — FUNDAG,; Pagina Rural; Panorama da Aquicultura e da Secretaria de
Agricultura e Abastecimento do Estado de Sdo Paulo; LinkedIn da coordenadora
do evento e institucional, entre outros.

Também s&o enviados e-mail marketing institucional em 3 momentos para
uma mailing-list de aproximadamente 3000 contatos, além dos newsletters da
Revista Seafood Brasil com periodicidade quinzenal. Ainda, o GETEP- Grupo
de Estudos e Extensdo em Inovacao Tecnoldgica do Pescado da ESALQ/USP é
parceiro do X SIMCOPE e apoiara ativamente na divulgagdo do evento, bem
como, elaborando conteudos pré e pos-evento para o alcance de publicos
diversos. As redes sociais do GETEP através do Projeto intitulado Ciéncia para
todos leva informacéao através de posts, conteudos e videos para o consumidor
e sociedade em geral, pautada em ciéncia.

8. PLANO DE PARCERIA INSTITUCIONAL

Dentre as varias boas razdes para associar sua logomarca ao SIMCOPE,
destacamos:
v" O evento é o principal evento nacional na area de Qualidade do Pescado,
estendendo-se para paises da América Latina e Caribe.
v" Durante o evento, o patrocinador tera a oportunidade de demonstrar os
seus diferentes produtos e potencializar a imagem de sua marca no setor.
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v' O patrocinador ird associar sua marca a um evento de qualidade
organizado por empresas e instituigdes governamentais e privadas com
credibilidade no setor.

v' Sua marca pode ser evidenciada no site exclusivo do evento, onde
permanecera por dois anos.

v" Durante a realizagdo do evento sua logomarca estara visivel em banner
ou painel de boas-vindas, posicionado na entrada do evento e banner no
palco do auditorio principal.

Abaixo seguem as informacgdes e beneficios de cada CATEGORIA para a
escolha daquela que melhor se adequa a sua necessidade.

COTEGORIA BENEFICIO CUSTO
(R$)
Bronze Logo no Banner de patrocinadores 8.000,00

Logo no Site do SIMCOPE

Logo no Folder eletrénico

Logo no Programa e Anais

Folder da empresa nas pastas dos participantes
Prata Todos os itens da Cota Bronze 10.000,00
Banner da empresa na entrada do evento e area de
credenciamento (fornecido pela empresa patrocinadora).
Exposigao da logomarca no auditério principal. Uma inscrigao
gratuita no SIMCOPE - Inclui uma inscri¢gdo gratuita em um
minicurso de sua escolha

Ouro Todos os itens da Cota Bronze e Prata 15.000,00
Duas inscrigbes gratuitas no SIMCOPE - inclui duas inscrigbes
gratuitas em minicursos de sua escolha

Exposicao de peca publicitaria de no maximo 1 min. de duragao
(a ser fornecida pela empresa patrocinadora) no auditério
principal

Diamante Todos os itens da Cota Bronze, Prata e Ouro 20.000,00
Speech de 5 minutos sobre inovagdo em qualidade

Além destes beneficios, ha o mailing list e a divulgagado por demanda
espontanea e induzida nos varios canais de comunicagao. Esclarecemos que o
Patrocinio sera efetivado através de contrato firmado entre a empresa e a
Fundacdo de Apoio a Pesquisa Agricola — FUNDAG (www.fundag.br), nossa
parceira na realizagdo dos SIMCOPE's.

Para obter mais detalhes sobre o evento e como efetivar sua Parceria,
entre em contato com Erika através do e-mail: erika.furlan@sp.gov.br

Erika Fabiane Furlan
Comissao Organizadora

Coordenadora geral do X SIMCOPE
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