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Por serem organismos filtradores, os moluscos bivalves podem eventual mente acumular
organismos patogénicos e toxinas em seu trato digestivo e nos tecidos, e esses podem ser
posteriormente transferidos para o consumidor, causando intoxicagdes alimentares que podem
levar até mesmo a morte. Frente a tarefa de fomentar a maricultura brasileira, a SEAP/PR se
deparou com uma lacuna institucional e legal referente ao controle de qualidade dos moluscos
cultivados ou coletados no Brasil. Apds um trabalho iniciado em 2003, foi publicado no Diério
Oficial da Unido em 19 de outubro de 2005, o Decreto 5.564 que institui o Comité Nacional de
Controle Higiénico-Sanitario de Moluscos Bivalves (CNCMB), formado pela SEAP/PR, pelo
Servico de Inspecdo de Pescado e Derivados do Departamento de Inspecéo de Produtos de
Origem Animal - SEPES/DIPOA/MAPA, pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéaria —
ANVISA/MS e pelo Departamento de Defesa Animal - DDA/MAPA, com a finaidade de
estabelecer e avaliar 0s requisitos necessarios para garantia da qualidade higiénico-sanitaria
dos moluscos bivalves visando a protecéo da salde da populagdo e a criacdo de mecanismos
Seguros para o comeércio nacional e internacional.

A criacdo do CNCMB foi o primeiro passo para definir legalmente quais instituicoes
estardo oficialmente responsaveis pelo controle da qualidade dos moluscos bivalves, desde as
areas de coleta e cultivo até o consumidor final. O Decreto 5.564/2005 delega ao CNCMB a
responsabilidade de elaboracdo do Programa Nacional de Controle Higiénico Sanitario de
Moluscos Bivalves (PNCMB), que devera contemplar todas as etapas da cadeia produtiva. A
criagdo deste programa se justifica devido ao enorme potencial brasileiro para o cultivo de
moluscos em praticamente todos os estados costeiros, ao rapido crescimento desse setor
observado na Ultima década, a necessidade de se assegurar um produto com qualidade tanto
para 0 mercado interno quanto externo, e a possibilidade de escoamento da producéo para
outros paises, gerando divisas para o0 Brasil. A legislagdo brasileira sobre o assunto ainda é
deficiente e ndo contempla diversos aspectos e etapas do processo produtivo e necessita,
portanto, ser atualizada para se equiparar aos marcos legais dos demais paises produtores de
moluscos bivalves. O PNCMB esta sendo elaborado com base em programas andlogos
internacionalmente aceitos e referendados visando a futura formalizagdo de Memorandos de
Entendimento com governos de outras nagdes, que permitirdo que o Brasil possa se beneficiar
do mercado internacional como exportador de moluscos bivalves.

O CNCMB é coordenado pela SEAP/PR, através de seu Coordenador Geral de
Maricultura, que esta responsavel por formalizar acordos de cooperagdo técnica naciona e
internacional para capacitacéo técnica e apoio na implementacdo do PNCMB e por formalizar
acordos com agéncias e instituicdes estaduais e municipals para a execucao e manutencao do
PNCMB.

No PNCMB que esta em fase de elaboracdo, a SEAP/PR, juntamente com os 0rgaos
estaduais, realizara levantamentos sanitérios da orla, classificara as areas de cultivo e extragcdo
de moluscos de acordo com seu grau de contaminagdo e mantera um programa de
monitoramento da qualidade da agua nestas &reas, quanto ao nivel de contaminagdo por
coliformes fecais e ficotoxinas (algas téxicas). O SEPES/DIPOA, juntamente com 6rgao
estaduais, credenciara as unidades e plantas de beneficiamento e depuragdo e promovera a
implementacdo de programas de certificacdo e Anaise de Pontos Criticos de Controle (APCC)
durante o transporte e manuseio destes produtos. A ANVISA, juntamente com 6rgaos
estaduais, implementara um programa de identificacdo e controle de surtos de infeccdo
alimentar, rastreando, recolhendo e destruindo lotes contaminados, além de moluscos colhidos
de areas ndo monitoradas. A ANVISA cuidara ainda das etapas de transporte, distribuicdo e
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comerciaizacdo. O DDA sera responsavel pelo transporte de moluscos vivos entre &reas de
cultivo e pela certificacdo de lotes de moluscos como livre de doencas parasitérias e virais que
poderiam impedir a exportagdo de moluscos, mesmo que esses ndo oferecam risco ao
consumidor.

Esta prevista ainda a rastreabilidade de lotes de moluscos ao longo de toda a cadeia
produtiva. Esse controle serd possivel através da instituicdo de lotes de moluscos, que
receberdo uma etiqueta pléstica com um cédigo numérico e de barras, assim que for colhido do
mar e acondicionado na embarcacdo. As informacdes e 0 cddigo dessa etiqueta deverdo
acompanhar o lote de moluscos em todas as etapas da cadeia, desde a colheita passando pela
depuracdo, processamento, transporte e comercializacdo. O mesmo cddigo que constava na
etiqueta do lote no momento da colheita, devera constar no rétulo do produto final, sgja qual
for sua forma de apresentacdo. Cada fornecedor da cadeia, seja este produtor, depurador,
processador, transportador ou comerciante, devera manter registros do lotes de moluscos com
que trabalhou e serdo periodicamente auditados pelo CNCMB para averiguagdo de néo-
conformidades. Esta também em fase de desenvolvimento, um sitio do PNCMB na Internet,
através do qual todos os fornecedores deverdo informar sobre a movimentagéo de lotes. Nesse
mesmo sitio, 0 consumidor de moluscos também podera obter informacdes sobre o produto que
adquiriu, como o loca de cultivo e o responsavel pelo cultivo ou extragdo, a data de colheita,
0S responsaveis pelo processamento, transporte e comercializaco do lote. No caso de alguma
intoxicacdo alimentar, o consumidor podera acionar 0 CNCMB através da Internet ou por um
telefone de atendimento ao consumidor, informando o lote que consumiu e 0s sintomas que
estd sentindo. A ANVISA readlizard entdo uma investigagdo para identificar se a contaminagéo
ocorreu na etapa de cultivo, processamento ou comercializacdo e notificara 0 CNCMB para
que tome as medidas necessérias como o fechamento de uma area de cultivo ou o recolhimento
e destruicdo do lote contaminado.

O PNCMB sera implantado gradativamente, comegando pelo estado de Santa Catarina
por esse concentrar 97% da producdo nacional de moluscos. Nos anos seguintes, 0 PNCMB
serd expandido para os demais estados. Trata-se de uma meta ambiciosa porém estritamente
necessaria, que serd acompanhada de programas de capacitacdo e conscientizacdo de
maricultores, pescadores, processadores, comerciantes e consumidores de moluscos bivalves,
aém de uma série de investimentos substanciais dos governos federal e estadual na
implementagdo do PNCMB, como na aquisi¢do de embarcagdes, automoveis, equipamentos e
pessoal, além da realizacdo de uma campanha de esclarecimento publico sobre os riscos de
consumo de moluscos ndo certificados pelo programa. Em complementacdo a essas agoes, a
SEAP/PR estarda promovendo a instalagdo dos cultivos fora de areas com risco de
contaminacgdo através da elaboragdo dos Planos Locais de Desenvolvimento da Maricultura
(PLDM) e fazendo investimentos na instalagdo de unidades de depuracdo quando ndo for
possivel encontrar éreas totalmente livre de contaminagdo para o0 desenvolvimento da
maricultura. A interacdo da SEAP/PR com o Ministério das Cidades e com os governos
estaduais também serd extremamente importante para aumentar 0s investimentos em
saneamento basico e em estagOes de tratamento de esgotos.

Em suma, o cultivo de moluscos pode contribuir significantemente em diversas metas
do governo federal e estaduais, como a geragéo de emprego, renda, alimento e divisas para o
pais. No entanto, esses resultados ndo podem ser obtidos sem a observancia da necessidade de
garantia de qualidade e de sanidade do produto para o consumidor final, sob pena de
oferecimento de graves riscos a saude publica e de um irremediavel comprometimento da
imagem do produto que podera destruir a cadeia produtiva como um todo.



